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Vorspeisen & Salate | Starters & Salads
Getauchte Jakobsmuschel

Monchsbart | Chicorée | Kirbisvinaigrette 18,00
Hand picked Scallop | Salsola soda | Chicory | Pumpkin vinaigrette

Handgeschnittenes Kalbstatar

Wachtelei | eingelegter Senf | Perlzwiebel 16,00
Hand cut Veal tartare | Quail egg | pickled Mustard | pickled Onion

Winterlicher Salat
Mixed seasonal salad
mit Arancino with Arancino 14,00
mit Tempura Garnele with Tempura prawn 20,00

Empfehlung fiir drei bis vier Personen
Recommendation for three or four persons
Frisch gebackene Antipasti-Focaccia

Biiffelmozzarella | Rucola 27,50
Fresh baked Antipasti Focaccia
Buffalo mozzarella | Rocket

Suppen | Soups
Essenz von Steinpilzen

Ravioli | Gemuse | Westfalisches Rapsol 9,50
Cep mushroom clear soup | Ravioli | Vegetables | Westphalian Rapeseed oil

Schaumsuppe von Krustentieren

Bouchotmuscheln | Schwertmuscheln | Salzwiesenkrauter 11,00
Crustacean foam soup | Bouchot mussels | Razor clams | herbs

Nudelgerichte | Pasta
Casarecce all’arrabbiata

Olivendl | Pecorino | Peperoncini 14,00
Olive oil | Pecorino | Pepperoncini
Wahlweise mit Jahrgangssardine 21,00

Optional with Sardine

Alle Pastagerichte servieren wir auch als Vorspeisenportion / all pasta dishes can also be served as starters




Getriiffelte Linguine

Zucchini | Tomate | Triffel 25,00
Truffled Linguine | Zucchini | Tomato | Truffle

Saccottini mit Kdse und Birne

Cime di Rapa | Sherrybutter | Mimolette | Schittelbrot 17,00
Saccottini with cheese and pear | Cime di Rapa | Sherry butter | Mimolette | South Tyrol style bread

Fischgerichte | Fish
Halber Kanadischer Hummer und Sepia

Sauce Mousseline von der Amalfi Zitrone | Spinat | Truffelkartoffel 37,50
Half Canadian Lobster and Sepia | Sauce Mousseline with Amalfi Lemon | Spinach | Truffle potato

Norwegisches Skrei Filet

Lardo | Belugalinsen | Wurzelgemise 32,00
Norwegian Cod fillet | Lardo | Beluga Lentils | Root vegetables

Fleischgerichte | Meat
Gegrillter heimischer Hirschriicken

Blaubeere | Kerbelwurzel | gerollte Kartoffel 36,00
Grilled Red deer saddle | Blueberry | Chervil root | Rolled potato

Geschmortes Schaufelstiick vom Black Angus

Muskatblite | Blaukraut | Flower Sprouts | Semmelknddel 32,00
Braised Blade of Black Angus | Mace | Red cabbage | Flower Sprouts | Bread dumpling

Dessert
Bienenstich

Tonkabohne | Mandel | Limoncello 9,50
Bee sting cake | Tonka bean | AlImond | Limoncello

Lauwarmer Topfenknodel

Blaumohn | Vanille | Kumquat 9,00
Lukewarm Curd dumpling | Blue poppy | Vanilla | Kumquat
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