Marinierter Radicchio
Hanfsamen | Ziegenkése |
Alter Balsamico

Lachs-Terrine
Buttermilch-Vinaigrette |
Sauerteigchip | Avocado

Ochsenschwanz-

Brandade
Geraucherter Paprika |
Eingelegte Tomaten | Rauke

Geflligelconsommé
Ingwer | Schnittlauch |
Rettich

Schaumsuppe
von Erbsen und Spinat

Créme fraiche | Schittelbrot |

Estragon Gremolata

Alle Preise sind

Inklusivpreise in EUR |

Das Personliche ganz

Getriiffelte Linguine
Zucchini | Tomaten | Kresse

Kartoffel-Barlauch-Risotto
Junge Erbsen | Spargel |
Pecorino

Maischolle

Finkenwerder Art
Gurken-Dillsalat | Friihdrillinge
| CroGtons

Geflammte Dorade
Brunnenkresse |
Tomatenmarmelade |
Zucchini

Hauptgang 29,00
2-Gang-Menl 34,00
3-Gang-Menu 42,00

. Das Besondere ganz

Confiertes Hahnchen

Label Rouge
Erbsen | Steinkroger Spargel |
Kerbel | Kartoffelmousseline

Gegrillter

Iberico Riicken
Schwarzkohl | Mairbe |
Amalfi-Zitrone

Geflllte Buchtel
Rhabarber | Vanille |
Himbeere

Griechischer Joghurt
Rote Trauben | Walnuss |
Honig

Zu Ihrem Meni
servieren wir Ihnen

ein Glas Hauswein 0,1 ||
ein Mineralwasser 0,25 1|
eine Kaffeespezialitat



