PRICKELNDES ZUERST

Prosecco Glera Frizzante | frocken
Borgo Molino | Italien

0111 55
0,751 I 25,5
Grande Cuvée 1531 Crémant | Brut
Sieur d”Arques | Frankreich
0111 85
0,75 I 51
Grande Cuvée 1531 Crémant Rosé | Brut
Sieur d”Arques | Frankreich
0111 85
0,751 I 51
FRITZ -Spritz
Aperol oder Campari
021 85
MIXED Wild Berry Tonic
Lillet Blanc oder Aperol
0,20 1 9
MIXED Tonic Water
Lillet Blanc oder Campari
0,20 1 9
Hugo in Black
HolunderblUte | Johannisbeersaft | Prosecco |
Limette | Minze
0.2 1 9

Bei Fragen zu Zusatzstoffen in den Getrdnken wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.
Jahrgangsé&nderungen vorbehalten.

Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR | 07.10.2024



ALKOHOLFREIE
DURSTLOSCHER

Carolinen Gourmet
feinperlig / naturelle

0,251 1 3
0,751 1 6,9
Orangensaft | Apfelsaft | Johannisbeersaft
Niehoff
021 35
Fritz-Kola | Kola Zuckerfrei
021 3,5
Orangenlimonade | Zitronenlimonade
021 3,5
Apfelschorle | Rhabarberschorle
021 3,5
Kaffee Tee
3 GrUner Tee | Masala Chai |
Espresso Limo Kurkuma | Waldbeere |
29 Rooibos Vanille | Kamille |
Alpenkrauter | Pfefferminze
Doppelter Espresso » 3.9
Cappuccino Frischer Minz-Tee
3.9 3.8
Latte Macchiato HeiBe Schokolade )
4

Milchkaffee

Bei Fragen zu Zusatzstoffen in den Getfrénken wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR 1 07.10.2024



HOPFENSAFT

Hohenfelder Fassbier

0211 2,5
03135
0.4l 1 4,5

... auch als Radler oder Schmutz.

Hohenfelder Weizen
Hohenfelder Weizen alkoholfrei

Hohenfelder Pils alkoholfrei

REBENSAFT

WEISS

2023 Wei3burgunder | trocken
Messing Weine | Nahe
mineralisch | frisch | weiBer Pfirsich | Mango

2023 Grauburgunder | trocken
Messing Weine | Rheinhessen
Birne | reifer Apfel | fruchtig

0,511 55
0,511 55
0,33l I 3,5

0.11 155
021 195
0.751 1 36
0,11 14,5
02 | 8
0,751 1 30

Bei Fragen zu Zusatzstoffen in den Getrdnken wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR 1 07.10.2024



2023 Sauvignon Blanc | frocken
Markus Pfaffmann | Pfalz
Stachelbeere | exofische Frichte | fein salzig

2022 Lugana Folar Cantina Santi | trocken

Weingut Santi | Italien

Zitrus- & Krauteraromen | fruchtbetont & modern

ROSE

2023 Spatburgunder Rosé | trocken
Messing Weine | Nahe
fruchtig | Beerenaromatik | frisch

ROT

2022 Merlot | trocken
Weingut Markus Pfaffmann | Pfalz
reife Pflaume | Schwarzkirsche | Kakao

2020 Fass 23 | trocken
Weingut Pfannebecker | Rheinhessen
schwarzer Pfeffer | HolzwUrze | Kirche & Cassis

2021 Insider Rot | trocken
Weingut Landerer | Baden
unkompliziert | leicht | weich

011 14,5
021 185
0,751 32
o1 155
02 195
0,751 1 36
o1 1 5
02 1 9
0.751 1 35
011 155
02 195
0,751 1 35
011 145
02 185
0,751 I 33
011 16,5
021 I 11
0.751 1 40

Bei Fragen zu Zusatzstoffen in den Getrdnken wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Jahrgangsé&nderungen vorbehalten.
Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR | 07.10.2024



AUFRAUMER

BITTER /
KRAUTER

Ramazzotti Amaro

2cl | 3,5
KLARES /
AQUAVIT
Sambuca

2cl | 3,5
Linie Aquavit

2cl | 3,5
BRANDE /
GEISTE
Williams-Christ-Birne
Prinz

2cl | 4,5
Calvados Papidoux
Papidoux Fine

4cl | 4,5

WERMUT /
LIKOR

Vermut
Emilio Lustau

4cl | 5
Baileys
Irish Cream Liqueur

4cl 1 5
SHERRY /
BRANDY
Amontillado | medium dry
Emilio Lustau

5cl | 4,5
Cardenal Mendoza
Brandy

4cl | 7
GRAPPA
Nonino

2cl | 4,5

BLEIBEN SIE IMMER
AUF DEM NEUSTEN STAND.

52

https://restaurantfritz.de/

@fritzdasrestaurant

FRITZ - Das Restaurant
Mittwoch bis Freitag ab 18.00 Uhr
Samstag und Sonntag ab 17.00 Uhr
FriedrichstraBe 10 | 33330 GuUtersloh | Tel. +49 5241 864 260
www.restaurantfritz.de

Bei Fragen zu Zusatzstoffen in den Getrdnken wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Jahrgangsdnderungen vorbehalten.
Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR | 07.10.2024



