
Bete |  N25 Kaviar |  Ingwer 

 B A L F E G Ó  T H U N F I S C H  

Acquerel lo |  Kürbis |  Radicchio 

H U M M E R  

Sellerie |  Piemonteser Haselnuss |  Sherry 

 W A C H T E L  

Trüffe l  |  Schwarzwurzel   |  Brombeere

 

H E I M I S C H E S  R E H  

Karamell |  Tahit i-Vanil le |  Kumquat

O R I G I N A L  B E A N S  

204,00 € pro Person

inkl. Champagner-Empfang, “Gruß in der Küche”
(Meet & Greet mit dem Küchenteam), 5-Gang-Menü

sowie Live Piano Musik
(exklusive Getränke)

Ab 18.00 Uhr Champagner-Empfang in unserer stilvollen Hotellobby,
19.00 Uhr Beginn Menü Service.

Änderungen am Angebot bleiben bedingt durch eventuell zu erwartende externe Einflüsse vorbehalten.

Bitte beachten Sie, dass für das Silvester Menü eine Tischreservierung 
unter +49 (0) 5241 877 - 490 erforderlich ist.

Silvestermenü
31. DEZEMBER 2025


