
 

 

 
 

 
Menü 

 
Tarbouriech 

Thunfisch | Gurke | CremeCru 

 
Pickert 

N25 Kaviar | Piemonteser Haselnuss | Schnittlauch 

 
Essenz vom Heimischen Wild 

Foie Gras | Wildpreiselbeere | Wurzelgemüse 

 
Brioche und Ruchmehlbrot 

Bordier Butter | Kartoffel-Röstzwiebelkas 

 

 

 
Lachsforelle Dry Aged 

Kohlrabi | Lardo | Leindotter 

 
Wolfsbarsch 

Topinambur | Crosne | Buddhas Hand 

 
Iberico 

  Bohne | Apfel | Verveine 

 
Reh 

Kohl | Wildblaubeere | Feigenblatt 

 
Original Beans Arhuaco 

Kumquat | Trüffel | Fleur de Sel 

 
Käseauswahl vom Affineur Waltmann 

Lakritzbrot | Orangensenf 

 
Koshihikari 

Quitte | Honig | Walnuss 

 

 

 
4-Gang-Menü 99,00 € 

 

 6-Gang-Menü 129,00 € (mit Käse oder Koshihikari) 
 

7-Gang-Menü 139,00 € 
 
 
 
 
 

Bitte geben Sie bei der Reservierung etwaige Unverträglichkeiten, Allergien sowie den Wunsch nach einer vegetarischen Alternative an.  
Ausnahmen können sonst gegebenenfalls nicht vollständig berücksichtigt werden. 

 
 


